
Picapica de sobretaula // Amanides amb cruixent de formatge de cabra
Daus de salmó marinat / Carpaccios  de bou amb parmesà / Plats d’embotits de la terra

Segons a Escollir // Hamburguesa de porc ibèric o Bacallà al vinagre de mel

Postres // Brownie de xocolata

Celler // Aigues minerals / Refrescos / Seleccio de vins

Picapica de sobretaula // Amanides de formatge de cabra / Sushis de Brandada de bacallà
Sashimis de salmó / Carpaccios  de bou amb parmesà / Plats de pernil ibèric amb coca de Folgueroles

Segons a Escollir// Melós de vedella amb parmentier  o Bacallà confitat amb ceps laminats

Postres // Brownie de xocolata

Celler // Aigues minerals / Refrescos / Seleccio de vins

Picapica de sobretaula // Amanides de formatge de cabra  / Sushis de Brandada de bacallà
Sashimis de salmó / Carpaccios  de bou amb parmesà
Plats de pernil ibèric amb coca de Folgueroles

Segons a Escollir // Melós de vedella amb parmentier  
o Bacallà confitat amb ceps laminats

Postres // Brownie de xocolata

Celler Aigues minerals / Refrescos / Seleccio de vins

27 €
iva inclos 

32 €
iva inclos 

35 €
iva inclos 

Cafès no inclosos
Cafès no inclosos

Cafès no inclosos

menú de 
proximitat

HORARI   De Dilluns a 
diumenge de 9 del matí 

a 12 de la nit.
Dilluns a la nit tancat 

RESERVES    T 93 872 21 88

Pg. Pere III, 35 - 1r pis  MANRESA
www.kursaal.cat/espaigastronomic
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