


«El pa», deia, «estimats germans, és la crossa de la vida, 
en ell s’hi troba la quinta essència de la carn de vaca, del 
xai, de la vedella, del cérvol, de la perdiu, del pastís de 
prunes i de les natilles; i, per completar-ho tot, s’hi 
barreja una certa quantitat d’aigua, la insulsesa de la 
qual queda corregida pels llevats, mitjançant els quals 
es converteix en un saludable licor fermentat que es 
difon a través de tota la massa del pa». Basant-se en 
aquestes conclusions, a l’endemà va servir per sopar el 
pa negre amb tota la formalitat d’un banquet. «Veniu, 
germans», va dir en Pere, «mengeu i afarteu-vos, tenim 
aquí un xai excel·lent; o espereu, ara que el tinc a la mà, 
us ajudaré». I dient això, amb molta cerimònia, amb el 
ganivet i la forquilla, va tallar dues bones llesques de la 
fogassa i els hi va oferir sobre un plat als seus germans.

— Fragment de “El conte de la bota”, de Jonathan Swift.
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